
ENTRADAS 

YAKITORI (3 u.)  Pinchos de pollo rebozados con salsa tomkatsu
EBI YAKITORI (3 u.) Pinchos de langostinos grillados con salsa teriyaki y acompañadas
con timbal de arroz
GYOZA (6 u.) Empanadas de cerdo al vapor, selladas en plancha
HARUMAKI (4 u.) Arrolladitos (carne/vegetales)
TEMPURA (10 u.)  Salmón y langostinos
EBI FURAI (5 u.) Langostinos apanados en su salsa
SATSU (4 u.) Láminas de batatas fritas con salmón fresco acevichado

RABAS  (Aproximadamente de 25 minutos)

$22.000
$25.000

$21.000
$19.000
$25.000
$25.000
$25.000

$26.000

PLATOS PRINCIPALES 
TERIYAKI I Salmón a la plancha con salsa teriyaki y gohan (arroz blanco)

Con vegetalesTRUCHA AL AJILLO I 
$34.000
$23.000

WOK I Salteado de verduras al wok

POLLO
LOMO

$24.000
$24.000

SALMÓN
LANGOSTINOS

$24.000
$24.000

YAKIMESHI I Arroz salteado con huevo y vegetales grillados

POLLO
LOMO

$26.000
$26.000

SALMÓN
LANGOSTINOS

$26.000
$26.000

YAKISOBA I Fideos soba, salteado con huevo y vegetales grillados

POLLO
LOMO

$26.000
$26.000

SALMÓN
LANGOSTINOS

$26.000
$26.000

ADICIONALES 

SHARI Arroz blanco avinagrado
SALSA TERIYAKI, AGRIDULCE O MOSTAZA Y MIEL
WASABI
JENGIBRE

$8.500
$6.000
$4.000
$4.000

RECOMENDADOS 
OMAKASE PREMIUM I  Recomendado del chef
OMAKASE VEGETARIANO I  Recomendado del chef
EXPERIENCIA OMAKASE I  Recomendado del chef

Recomendado del chefCOMBINADOS 16 u. I 
Recomendado del chefCOMBINADO HOT I 

16 UnidadesCOMBINADOSALMÓN I 
 

$75.000
$44.000
$64.000
$56.000
$51.000
$59.000

JOAKINASUSHIJOAKINASUSHIBAR EFECTIVO-DÉBITO-TRANSFERENCIA

BAKUDAN EBII (4u.) Langostinos apanados, queso philadelphia envuelto con lonjas de 
salmón fresco, coronado con salsa teriyaki y sésamo tostado

$28.000
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